
A la carte

Brochettes à la pièce

Afrosubsahariénne
Elixir

Hibiscus blanc
infusé à la menthe

Afrodite

Elixir
Pomme moringa

hibiscus

Afrocaribéenne

Elixir
Gingembre

passion

Afropéenne

Elixir
Framboise

hibiscus à la rose

Afrobaobab
Elixir

Hibiscus rouge
baobab

Str e e t  Food  Afr od i s i a q u e
Réservez et payez en ligne sur wwww.newsoulfood.fr

Choisis ton plat

Afro-peenne 
,

Poulet braisé aux herbes 
 méditerranéennes avec
Attiéké afropéen (semoule de 

manioc, herbes et tomates confites)
Sauce " Yassa " afropéenne (citrons

verts, oignons, moutarde à l'ancienne)

Poulet braisé au curry  antillais 

     Patates  douces aux herbes

Sauce coco et gousse de vanille

Afro-carribeenne 
,

Poulet braisé au poivre de Penja
   avec du riz Basmati parfumé
      et bananes plantains ( alloco )
   Sauce cacahuète aux épices du
Cameroun

Afro-Subsaharienne 

Afro-vegane 
,

Poulet braisé aux herbes Méditerranéennes avec
Attiéké afropéen (semoule de manioc, herbes et
tomates confites) 
Patates douces aux herbes bananes plantains.

Retrouvez nous dans notre premier restaurant au 

177 quai de Valmy, 75010 Paris

NEW SOUL FOOD ELU MEILLEUR FOOD TRUCK DE PARIS

Accompagnement . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

Box de poulet x4 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Boisson Afrodisiaque 25cl . . . . . . . . . . . .

Dessert du jour . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Sauce / Piment . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Suivez nos plannings

Newsoulfood

Menu
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c om . n ew s ou l f o o d@gma i l . c om

www .n ew s ou l f o o d . f r

Boisson Afrodisiaque

Pense  à  PRE-COMMANDER
C L I CK  AND  COL LECT

( Foodtruck 1 )

14€

17€

20€

5€

11€

4€

4€

1€

2€


